Vyroba zakuskt a dortt

Cil programu:

Cilem vzdélavaciho programu Prodavac je pfipravit absolventa k ziskani odbornych znalosti a
dovednosti v rozsahu stanoveném kvalifikacnim standardem Vyroba zakusku a dortd (kéd: 29-007-H).

Ugastnik programu ziska znalosti a sloZi zkousku z téchto odbornych zpusobilosti:

. Ptijem a uchovavani surovin a polotovar(i pro vyrobu cukrarskych vyrobk

. Volba technologického postupu pro vyrobu zakuskl a dortu

. Ptiprava, vypocet spotfeby a Uprava surovin pro pfipravu cukrarskych vyrobk
. Zhotovovani cukrafskych tést, hmot a polotovart

. Déleni, tvarovani, pInéni tést a davkovani hmot

. Pfiprava a pouziti zakladnich naplni a polev

. Tepelna Uprava cukrarskych vyrobki

. Dohotovovani a zdobeni zakusku a dortd

9. Uchovavani, baleni a expedice cukrarskych vyrobki

10. Posuzovani jakosti cukrarskych surovin, polotovart a hotovych vyrobki

11. Prodej cukrarskych vyrobki

12. Obsluha a sefizovani strojli a zafizeni na vyrobu cukrafskych vyrobki

13. Provadéni hygienicko-sanitacni €innosti v cukraiské vyrob&, dodrzovani bezpeénostnich
pfedpist a zasad bezpecnosti potravin

14. Vedeni provozni evidence pfi vyrobé a prodeji cukrarskych vyrobku
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Pozadavky na uchazece:

- ukoncené zakladni vzdélani

- dosazeni véku 18 let

Zpusob ukon¢eni studia:

Uspé&sné sloZeni zavére&né zkousky pod dohledem nageho autorizovaného zastupce.
Certifikat:

Po uspésném sloZeni zavére¢né zkousky ziska u€astnik programu Osvédcéeni o profesni kvalifikaci
dil¢i kvalifikace Vyroba zakusku a dortt (k6d: 29-007-H).

Cena:

Délka kurzu 206 hod. Cena 7 243,- K&, zkousky bez kurzu 3 427,- K&.
Nabizime moznost osobni konzultace.
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